Scheda tecnica IT

samarer

cool instinct

Dynamic —

TD3PPATN

Pasticceria e panificazione

Dati tecnici

Volume lordo
Temperatura di esercizio
Tipo motore

Fluido refrigerante
Potenza frigorifera

Assorbimento

609 It

-2+8 °C

Plug-in

R290

369 W (-10°C / +45°C)
263 W

Tensione/frequenza 230V/1/50Hz
Classe climatica 5

Dati energetici (Reg. UE 2015/1094)

Classe energetica A

Consumo energetico giornaliero (KWh/24h) 1,88
Consumo energetico annuo (kWh/anno) 687

Volume netto 380 It

Tipologia

Dettagli refrigerazione

Armadio orizzontale ad alte prestazioni

Unita refrigerante
Carica gas
Evaporatore
Sbrinamento

Evaporazione della condensa

Unita monoblocco facilmente estraibile e tropicalizzata per garantire
affidabilita e prestazioni a 43°C. Equipaggiata con motoventilatori

elettronici a basso consumo
90 gr

Dotato di trattamento anticorrosione in cataforesi

Automatico tramite gas caldo per un ciclo piu breve e minori sbalzi

termici

Automatica tramite serpentina del compressore trattata anticorrosione
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Dettagli costruttivi

Dimensioni prodotto LxPxH
Dimensioni imballo LxPxH
Peso lordo

Peso netto
Top
Struttura

Materiale esterno/interno

Spessore isolamento

Angoli interni

Porta
Guarnizione porta

Piedini

Funzioni

1970x800x1000
2020x850x1130
179 Kg
159 Kg

Piano di lavoro robusto e resistente in acciaio inox AISI 304 con bordi
raggiati. Fornito di alzatina (h 10 cm)

Monoscocca in acciaio inox 304

Interno ed esterno in acciaio inox AlSI 304; vano motore, schiena
esterna e fondo esterno in acciaio colaminato

60 mm di poliuretano con HFO a garanzia di elevate proprieta isolanti
(Bassissimo impatto ambientale: GWP < 5 e zero ODP)

Arrotondati per una facile pulizia
3 Porte autochiudenti con fermo porta a 105°, reversibili in utenza

Magnetica e rimovile, studiata per migliorare l'isolamento e ridurre il
consumo di energia

In acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza (135mm-230mm)

Quadro comandi

Funzioni

Connessione

Accessori

Display touch a 6 tasti con digit di grandi dimensioni ed elevata
luminosita. Pannello comandi inclinato

Gestione tre livelli di umidita relativa (alta, media, bassa), ON/OFF Led,
Allarmi HACCP tramite Ice connect (optional)

Optional: Accesso da remoto con WI-FI o interfaccia seriale. Tramite
APP (solo ANDROID) si pud monitorare la tracciabilita HACCP, il

funzionamento e i parametri macchina. Esportazione grafica e in file
CVS dei dati memorizzati. Invio di e.mail per la notifica degli allarmi

Luce

N° accessori in dotazione

Versioni

Optional

21 - Coppia guide per griglia EN 600x400 mm

Versioni

Alimentazione con frequenza 60Hz
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